Mercredi 10 mars

Mercredi 17 mars

Mercredi 24 mars

Mercredi 31 mars

Mercredi 07 avril

Mercredi 14 avril

Mercredi 21 avril |

ENTREE

Menu

VIANDE

paté de campagne
et cornichon*

endives vinaigrette

gratin de poisson

normandin de veau

Période du 10 mars au 21 avril 2021

ACCOMPAGNEMENT

boulgour

LAITAGE

DESSERT

chantaillou

potaoes

salade verte aux
croutons

jambon grill fumé*

chou de choucroute

poire

compote de
pommes

tomme blanche

macédoine de
légumes
mayonnaise

roti de porc sauce
charcutiere

haricots lingots
label rouge

'liégeois au chocolat

batavia aux
croutons

* Plat contenant du porc

omelette nature

légumes couscous

poire

yaourt aromatisé

frites

clémentines

COF: Certifié Origine France

poire

Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine
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Menu

Semaine du 26 au 30 avril 2021

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

CUISINE CENTRALE DE NORMANDIE

Semaine du 03 au 07 mai 2021
ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
LUNDI
MARDI
MERCREDI
JEUDI
VENDREDI

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine
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